
人形町 佐々木酒店　ひやおろし入荷リスト

No. 蔵元 商品名 種類 酸度 特徴
1.8L 720ml

1 石川 福光屋 加賀鳶 山廃純米吟醸 原酒 +12 2.2 - -

2 石川 吉田酒造店 手取川 山廃純米 無濾過 生詰め +5 - - -

3 富山 富美菊酒造 羽根屋 吟醸 +2 1.2 1.5 -

4 富山 富美菊酒造 羽根屋 純米吟醸 +2 1.2 1.5 -

5 富山 富美菊酒造 羽根屋 純米 +6 1.2 1.5

6 静岡 三和酒造 +4 1.4 - -

7 静岡 三和酒造 +3 1.6 -

8 広島 藤井酒造 龍勢 中取り純米原酒 備前雄町 +5 - - -

9 広島 藤井酒造 龍勢 中取り純米原酒 山田錦 +5 - - -

10 山形 酒田酒造 上喜元 特別純米 山田錦 +3.5 1.3 1.5

11 山形 酒田酒造 +4 1.5 1.6

12 山形 酒田酒造 上喜元 純米吟醸 亀の尾（上亀元） +4 1.2 1.2 -

13 兵庫 香住鶴㈱ 香住鶴 山廃 特別純米 北錦 原酒 +4 2.0 1.3

14 宮城 佐浦 浦霞 本醸造 +1 - - -
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価格(税込）

山廃仕込
純米吟醸
原酒・生詰

山田錦
(60%) ￥1,575 最も秋あがりすると言われる、山廃仕込の純米タイプ。飲

み応えのある濃醇なコクとキレ

山廃仕込
純米・生詰

五百万石
(60%) ￥1,400 最も秋あがりすると言われる、山廃仕込の純米タイプ。秋

にピッタリな芳醇で奥深い味わい

吟醸
生貯

山田錦
(55%) ￥1,450 吟醸酒のもつ爽やかな味わい、透き通ったキレと香り、芳

醇なコクが特徴です。

純米吟醸
生貯

富の香
(55%) ￥1,380 富の香ならではの旨みがしっかりと乗った純米吟醸は冷

やして頂くのがオススメです。ツウ好みの味わい。

純米
生貯

五百万石
(55%) ￥2,500 ￥1,300

キンキンに冷やしてというより、常温に近い温度がオススメ
。五百万石らしいバランスの良い旨みが穏やかに広がりま
す。

臥龍梅 純米吟醸55 無濾過 生貯原酒 備前雄町
純米吟醸
無濾過

生貯・原酒

備前雄町
(55%) ￥1,470 雄町らしい旨みが、穏やかながら、力強く響いてくる。口当

たりは柔らかく、上品な仕上がり

臥龍梅 純米吟醸55 無濾過 生原酒 山田錦
純米吟醸
無濾過
生原酒

山田錦
(55%) ￥2,990 ￥1,520

ひやおろしだけど生原酒タイプ。ボリュームのある旨みな
がら、バランス良く、フレッシュな中にも熟成感ただよう逸
品

中取り
純米・生貯

原酒

備前雄町
(60%) ￥1,680 雄町ならではのしっかりとした味の奥行きと、爽やかな酸

を原酒のまま楽しめる一本

中取り
純米・生貯

原酒

山田錦
(60%) ￥1,600 香味のバランスがよく、食との合性など食中酒としての日

本酒の魅力を感じさせる一本

特別純米
生詰め

山田錦
(60%) ￥3,045 ￥1,520 万能の酒米「山田錦」の特別純米。旨み、酸味、のどごし、

全てが調和したバランスが秀逸な一本。

上喜元 特別純米 生もと造り 美郷錦 2008 特別純米
生詰・熟成

美郷錦
(60%) ￥2,625 ￥1,310 全国でも稀少な「美山錦」の特別純米。爽快感と旨みのバ

ランスが良い。ひやおろしと言うより熟成酒です

純米吟醸
生詰

亀の尾
(55%) ￥1,650 杜氏自らが栽培した幻の米「亀の尾」で醸した純米吟醸。

のどごし爽やかな逸品

山廃仕込
特別純米

原酒
一回火入

兵庫北錦
(60%) ￥2,300 ￥1,575 吟醸酵母の良い香りと共に、山廃らしいコクと酸味を感じ

る力強い味わい。更に熟成させても面白い。

本醸造
生詰め

宮城県産米
(65%) ￥2,220 寒造りの若々しかった本醸造酒が、貯蔵・熟成を経て、柔

らかながらもスッキリとした味わいに仕上がりました

※ひやおろしとは冬～春に搾ったお酒を、夏の間は酒蔵で貯蔵・熟成し、涼しくなった秋口に出荷される「季節のお酒」です。 夏を越えることで、一段と旨みが乗り、柔らかな口当たりに「秋あ
がり」したお酒は秋の味覚とも相性バツグンです。
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